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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2011/C 306/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé¢ do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»VADEHAVSLAM”
NR WE: DK-PGI-0005-0771-25.03.2009

ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa:

,Vadehavslam”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie:

Dania

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu noszgcego hazwe podang w pkt 1:

,Vadehavslam” to tusze jagniece i kawalki migsa jagniecego pochodzace od owiec urodzonych
i chowanych na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Owce nalezg do rasy Texel lub stanowia krzyzéwke rasy Texel z innymi rasami (inne rasy: gdy owca
maciorka urodzi pierwsze jagnig, ras¢ Texel krzyzuje si¢ niekiedy z trykami rasy Suffolk lub dlugo-
wlosych ras Gotland), ktérych chéw tradycyjnie prowadzi si¢ na stonych lakach.

Celem hodowli jest uzyskanie owiec, ktére nie tylko sa przystosowane do swojego naturalnego
otoczenia, ale réwniez rodzg duze i migsne jagnigta. Ten fakt — w polaczeniu z rodzajem trawy,
jaka zywig si¢ jagnieta na stonych lgkach — odréznia omawiane jagnigta od jagnigt produkowanych
w innych regionach kraju.

Wymagania jakosciowe dla jagniat:

Masa przy uboju: 19-25 kg
Pokroj: minimum 6
Umaszczenie: 3-4

Klasa okrywy tluszczowej: 1-2-3

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Termin uboju (wiek jagniecia przy uboju) zalezy od masy, ktéra musi wynosi¢ od 19 kg do 25 kg.
Ponadto przedsigbiorstwo odpowiedzialne za ubdj musi w rzezni dokonaé wzrokowej identyfikacji
zawartodci thuszczu. (Wezesniej w przypadku jagniagt stosowano zgloszenie podobne do zgloszenia
stosowanego przez przedsigbiorstwo Danish Crown w odniesieniu do bydla. Zgloszen dotyczacych
jagniat juz si¢ nie stosuje, w zwigzku z czym przedsi¢biorstwo odpowiedzialne za ub6j musi w rzezni
dokona¢ wzrokowej identyfikacji zawartosci tluszczu.)

Surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Zimg co najmniej 50 % paszy zwierzat musi by¢ produkowane na wyznaczonym obszarze.
W miesigcach zimowych pasza jagniat sklada si¢ z trawy, kukurydzy i kiszonki, a w ostatniej czgsci
okresu karmienia — z siana uzupelnianego jeczmieniem.

Zwierzeta musza by¢ wypasane na stonych lgkach i nadbrzezu okreslonego obszaru geograficznego
przez co najmniej 4,5 miesigca w roku.

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

— Jagnieta muszg by¢ urodzone i chowane na okreslonym obszarze geograficznym

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Wszystkie zwierzeta poddane ubojowi sg znakowane logo ,Vadehav, Marsk og Mad”.

Aby zapewni¢ identyfikowalno$¢, logo musi by¢ umieszczone na opakowaniu produktu koncowego
oraz na zwierz¢ciu poddanym ubojowi.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszarem geograficznym jest region Morza Wattowego na poludniowym zachodzie Danii. Region
Morza Wattowego obejmuje trzy wyspy: Rome, Mande i Fang, a takze czg$¢ kontynentalng. W tej
czesci duriski region Morza Wattowego wytyczony jest na potudniu przez granicg z Niemcami. Od
pélnocy granica tego regionu pokrywa si¢ z potnocng granica Parku Narodowego Morza Wattowego.
Na wschodzie obszar odgranicza autostrada A11.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Miasto Ribe zalozono ok. 710r. jako osrodek handlowy. Dzigki wykopaliskom archeologicznym
odkryto, jakimi towarami tam handlowano. Wsr6d produktéw sprzedawanych na rynku na wezesnym
etapie byly owce i jagnigta. Zwierzeta te pochodzily z wiosek polozonych na stonych lakach, co
oznacza, ze miejscowi rolnicy prowadzili chéw owiec i jagniat juz w epoce zelaza.
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5.2.

5.3.

Produkcja ,Vadehavslam” (jagnieciny z regionu Morza Wattowego) opiera si¢ na tej z dawna ugrun-
towanej tradycji chowu owiec i jagnigt na stonych takach. Kazdego roku obszar ten dotykaly powodzie
sztormowe, zalewajace grunty uprawne. Cofajac si¢, morze pozostawialo zyzny mul, dzigki czemu na
stonych gruntach powstawaly bujne faki, na ktérych latem wypasano zwierzgta i gdzie mozna bylo
zbieraé zimowg pasze.

W artykule ,Jordbundsundersegelser i marsken” (Nauki rolnicze dotyczace stonych lak) z periodyku
Tidsskrift for planteav) (czasopismo o produkgji roslinnej) z 1968 r. Lorens Hansen przeanalizowat
probki gleby pobrane wylacznie na stonych lagkach. W artykule tym stwierdzono, ze ,gleba stonych
fak jest naturalnie bardzo bogata w potas, co wigze si¢ z wysoka zawartoscig gliny i procesem
powstawania tej gleby”. Na zwyklych gruntach ornych rzadko okresla si¢ zawartos¢ sodu, poniewaz
jest ona bardzo niska i nie ma wplywu na strukture gleby. Gleba stonych fak miewa bardzo wysoka
zawarto$¢ sodu, co wynika z osadzania si¢ soli morskiej w okresie, gdy powstawaly te faki.

Wytrzymale trawy, ktére obficie wystepuja na stonych lakach, sa bogate w zwiazki odzywcze i nie
nadaja si¢ do tradycyjnych upraw, ale stanowig doskonala pasz¢. Wytrzymale trawy, ktore obficie
wystepuja na stonych lgkach, sa bogate w zwigzki odzywcze, a jednocze$nie s3 odporne na rézne
rodzaje pogody. To wlasnie surowe warunki zwigzane z oddzialywaniem soli pochodzacej z Morza
Wattowego decydujg o unikatowych warunkach wypasu bydla na tym obszarze. Na obszarze tym

wystepuja nastepujace roéliny i trawy:

— drobne trawy, dziko rosnaca koniczyna biata, komonica, szeleznik mniejszy, jaskier i zawciag, ktore
rosng najblizej grobli,

— lawenda morska, §wibka morska i niektére twarde trawy, ktére rosng na nizej potozonym obszarze,

— mannica nadmorska i solirdd, ktére rosng na najdalszych lub najnizej polozonych terenach
nadbrzeza.

Specyfika produktu:

Hodowla ma na celu przystosowanie jagniat do surowych warunkéw naturalnych na stonych lakach
i na nadbrzezu. Ponadto dzigki hodowli uzyskuje si¢ duze i migsne jagnigta o niskotluszczowej
strukturze miesa. ,Vadehavslam” posiada charakterystyczny stony smak.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy miedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma Iub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Surowe otoczenie i szczegdlne warunki chowu s3 bardzo wymagajace dla rolnikéw, ktérzy produkuja
jagnieta w regionie Morza Wattowego. Aby uzyskac silne i odporne jagnigta w specyficznych warun-
kach $rodowiska naturalnego nad Morzem Wattowym, rolnicy wykorzystuja swoja wiedze
i doswiadczenie.

Jagnieta sa duze i majg duza zawarto$¢ migsa o charakterystycznym stonym smaku wynikajacym ze
szczeg6lnych warunkéw hodowli na tym obszarze Gdy obszar ten jest zalewany podczas przyplywu,
s6l i mineraly pozostaja w glebie. Jagnigta pasg si¢ na stonych lakach, gdzie wysoka zawarto$¢ potasu
i sodu w trawie wplywa na smak migsa jagniecego i nadaje ,Vadehavslam” jego szczegélng jakos¢
i charakterystyczny stony smak.

,Vadehavslam” jest od wielu lat produktem znanym w calej Danii.

W broszurach turystycznych dotyczacych regionu Morza Wattowego i Parku Narodowego Morza
Wattowego produkcja ,Vadehavslam” jest przedstawiona jako wazna cecha tego obszaru.

Odeslanie do publikacji specyfikacji:

http:/|www.foedevarestyrelsen.dk/SiteCollectionDocuments/25_PDF_word_filer%20til%20download|

0O6kontor/Maerkning/Oprindelsesmaerkning_af_foedevarer|Varespecifikation%20for%20Vadehavslam.pdf
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