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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2023/C 68/12)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Wachau”
PDO-AT-A0205-AMO01
Data przekazania informacji: 29.11.2022
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Maksymalna wydajno$¢ z hektara

Maksymalna wydajno$¢ z hektara przed zbiorem w 2020 r. wynosita 9 000 kg/ha, a od zbioru w 2020 r. zostala usta-
lona na 10 000 kg/ha.

2. Odmiany winoro$li

W przypadku ChNP ,Wachau” do zbioréw w 2020 r. wszystkie odmiany dopuszczone do produkeji win gatunkowych
w Austrii byly dozwolone bez ograniczen. Poczawszy od zbioréw w 2020 r. wykaz mozliwych odmian winorosli zos-
tal ograniczony.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy
Wachau

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
ChNP ,Wachau”

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
W ramach ChNP ,Wachau” produkuje si¢ najwigcej win biatych; wina czerwone odgrywaja bardzo niewielkg rolg.

Barwa: wigkszo$¢ win bialych ma barwe zielonkawozolta lub jasnostomkowozéltg. Wina biale wysokiej jakosci doj-
rzewajace dtuzej mogg réwniez mie¢ barwe od $rednio po intensywnie ztotozétta.Barwe mtodych win czerwonych
mozna opisa¢ jako jasnowiSniows; starsze i dtuzej dojrzewajace wina czerwone maja barwe intensywnie fioletowo-
czerwong lub posiadaja odcienie owocu granatu i odcienie rubinu.

Aromat: w winach bialych dominujg aromaty owocéw ziarnkowych, takich jak jablka lub gruszki, oraz owocéw
cytrusowych. W miar¢ dojrzewania nabierajg coraz silniejszych aromatéw suszonych i egzotycznych owocéw (ana-
nas, banan). Wina czerwone w Wachau charakteryzuja si¢ gléwnie pierwotnymi aromatami wisni i §liwek lub po
przechowywaniu w beczkach drugorzednymi aromatami, takimi jak tytoni lub czekolada.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Smak: kwasowos¢ jest zasadniczym elementem smaku win biatych z regionu Wachau i wzmacnia ich posmak jabl-
kowy i cytrusowy (grapefruit, cytryna, limonka). Bardziej dojrzate wina biale, w szczegdlnosci gtéwna odmiana ,Grii-
ner Veltliner”, charakteryzujg si¢ nutami pieprzu i moreli w finiszu. W winach czerwonych dominuje smak owocowy
i ubogi w taniny, z nutami wisni i czerwonej porzeczki. Wina przechowywane w drewnianych beczkach posiadaja
dymne nuty beczek barrique, nuty kompotu oraz gotowanych owocow.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$c alkoholu (w % objetosci) | 15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,0

Minimalna ogélna kwasowos¢ 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentachna | 18
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

5.2. Maksymalna wydajnos¢
ChNP ,Wachau”

10 000 kilograméw winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Nazwa pochodzenia ,Wachau” obejmuje gminy Aggsbach, Bergern im Dunkelsteinerwald, Diirnstein, Mautern an der
Donau, Miihldorf, Rossatz—Arnsdorf, Spitz i Weiffenkirchen w Dolnej Austrii.

7. Odmiany winorosli
Griiner Veltliner — Weifgipfler
Weiler Riesling — Rheinriesling

Weiler Riesling — Riesling

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

ChNP ,Wachau”
Obszar uprawy winoro$li Wachau charakteryzuje si¢ stromymi terasami na brzegu Dunaju.

Klimat: zderzaja si¢ tu ze soba dwa silne wplywy: z zachodu klimat atlantycki, a ze wschodu — panonski. Klimat atlan-
tycki powoduje ponadprzecigtne opady, podczas gdy klimat panonski charakteryzuje si¢ wysokimi temperaturami
dziennymi i chlodnymi nocami. Ponadto region Wachau jest znany ze swych stref mikroklimatycznych zalezacych od
nachylenia, ekspozycji, formacji terenu oraz magazynujacych cieplo Scian i skal teras. Wysokie temperatury dzienne,
a takze srogie zimy, s3 kompensowane przez znaczng powierzchni¢ wéd Dunaju. Ponadto chlodne wiatry jesienne
z lezacego na poinocy regionu Waldviertel powodujg duze wahania temperatury miedzy dniem a nocg w miesiacach
poprzedzajacych zbiory.
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Gleba: z jednej strony Wachau charakteryzuje si¢ glebami ze zwietrzalych skal magmowych, a z drugiej strony
w okresie po epoce lodowcowej po zawietrznej stronie gor osadzaly si¢ tam piaski eoliczne, w zwigzku z czym po
wschodniej stronie stokéw ze zwietrzalych skal magmowych wielokrotnie tworzyly si¢ poklady lessowe. Te geolo-
giczne uwarunkowania terenu wiazg si¢ ze zbudowanymi juz w Sredniowieczu kamiennymi tarasami, ktére umozli-
wiajg skuteczniejszg uprawe na stromych zboczach wzdtuz Dunaju i sg kluczowymi cechami krajobrazu Wachau.

Zwigzek: w przypadku odmiany Rheinriesling wystepujace na terasach gleby ze zwietrzalych skal magmowych nadaja
winu aromaty owocow cytrusowych (cytryna, grejpfrut); a w przypadku mocnego i bogatego ,Griiner Veltliner” gleby
lessowe tworzg podstawg aromatu owocéw ziarnkowych (jabltka, gruszki). Znaczne wahania temperatur decyduja
o wysokiej kwasowosci win biatych. W przypadku win czerwonych réznice temperatur skutkuja w szczegdlnosci aro-
matami owocowymi i ubogimi w taniny.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Produkgja
Ramy prawne:
Okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

W odniesieniu do wszystkich win objetych ChNP w austriackiej ustawie o winach okresla sig, ze produkcja wina obje-
tego ChNP musi odbywa¢ si¢ w regionie uprawy winorosli (regionie pochodzenia ChOG), w ktérym znajduje si¢
obszar objety ChNP, lub w przylegajacym regionie uprawy winoroéli. Austria korzysta zatem ogdlnie z odstepstwa
przewidzianego w art. 5 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

Ustanowiono dodatkowe warunki produkcji win objetych ChNP ,Wachau”: wino objete ChNP ,Wachau” moze by¢
produkowane poza regionem pochodzenia, jezeli producent ma miejsce prowadzenia dzialalnosci na obszarach
pochodzenia Kremstal lub Traisental przylegajacych do obszaru objetego ChNP ,Wachau” i posiada winnice w regionie
pochodzenia Wachau lub zawarl umowy o dostawie winogron z wlascicielami takich winnic.

Butelkowanie

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Austriacka ustawa o winach nie ustanawia ogdlnych przepiséw dotyczacych butelkowania win objetych ChNP.

W celu zapewnienia jakosci i typowych cech win objetych ChNP ,Wachau” ustanowiono nastgpujace warunki butelko-
wania win objetych ChNP ,Wachau”: butelkowanie win objetych ChNP ,Wachau” jest dozwolone dla kazdego roz-
lewcy majacego miejsce prowadzenia dziatalnosci w Wachau. Butelkowanie jest réwniez mozliwe, jezeli rozlewca ma
miejsce prowadzenia dziatalno$ci na obszarach pochodzenia Kremstal lub Traisental przylegajacych do obszaru obje-
tego ChNP ,Wachau” i posiada winnice w regionie pochodzenia Wachau lub zawart umowy z wlascicielami takich
winnic.

Link do specyfikacji produktu

https://info.bml.gv.at/themen/landwirtschaft/landwirtschaft-in-oesterreich/pflanzliche-produktion/wein/Weinherkunft.
html
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